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Świętokrzyska Wojewódzka Komenda Ochotniczych Hufców Pracy w Kielcach   

25-507  Kielce, ul. Sienkiewicza 36

Tel: 41/343-13-54; Faks: 41/ 343-13-55

www.swietokrzyska.ohp.pl 

Nr postępowania: WW/271/30/2011

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA  
w postępowaniu o udzielenie   zamówienia publicznego, prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego o wartości mniejszej niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych

„Wyżywienie uczestników w trakcie zajęć dydaktycznych dla uczestników projektu „Szkolenie – Praktyka – Zatrudnienie – Rozwój IV”, współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego PO KL Priorytet 1 działanie 1.3. Poddziałanie 1.3.3. zgodnie z umową nr UDA-POKL.01.03.03-00-058/11”

Kielce, dn. 13.05.2011 r.



                 Wojewódzki Komendant OHP









                   Jerzy Górski








                        ………………………………..









                   (Zatwierdził)
1. Nazwa i adres Zamawiającego:
Świętokrzyska Wojewódzka Komenda Ochotniczych Hufców Pracy w Kielcach
ul. Sienkiewicza 36
25-507 Kielce

tel. (041) 343-13-54, fax. (041) 343-13-55

adres strony internetowej: www.swietokrzyska.ohp.pl 

2. Tryb udzielenia zamówienia:

Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego, zgodnie z przepisami Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamówień Publicznych, o wartości szacunkowej poniżej progów określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 pkt. 8 PZP.

3. Opis przedmiotu zamówienia:

Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa polegająca na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu posiłku dla 70 uczestników projektu, tj. młodzieży w wieku 15-24 lat.
Zamówienie obejmuje usługę żywienia uczestników projektu w n/w jednostkach Zamawiającego, na które mogą być składane oferty częściowe. Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych na jedną, kilka lub wszystkie części.

	Nr części
	Jednostka w której realizowany jest projekt
	Adres jednostki
	Ilość grup

	1
	13-5 OHP Końskie
	ul. Partyzantów 1
26-200 Końskie
	2 grupy po 10 osób

	2
	13-3 OHP Kielce
	ul. Paderewskiego 31

25-004 Kielce
	3 grupy po 10 osób

	3
	13-7 OHP Pińczów
	ul. Spółdzielcza 6

28-400 Pińczów
	2 grupy po 10 osób


Zamówienie obejmuje usługę żywienia w formie cateringu uczestników projektu „Szkolenie – Praktyka – Zatrudnienie – Rozwój IV edycja” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego w okresie od podpisania umowy do 10.11.2011 r. na terenie bazy jednostek Zamawiającego.
Zaplanowano średnio na 1 grupę w Pińczowie – 49 dni żywieniowych,
na 1 grupę w Kielcach – 88 dni żywieniowych,

na 1 grupę w Końskich – 68 dni żywieniowych.
Usługa cateringowa świadczona będzie w dni powszednie w godzinach od 12:00 do 17:00, a konkretna godzina podania posiłku będzie przedstawiona przez Zamawiającego po ustaleniu szczegółowych miesięcznych harmonogramów żywienia. W niektórych grupach dniem żywieniowym może być również sobota, o czym Wykonawca zostanie poinformowany w szczegółowym miesięcznym harmonogramie żywienia. 

Dopuszcza się możliwość przesunięcia ilości posiłków w poszczególnych miesiącach z uwagi na nieprzewidziane trudności wynikające ze zmian w planie zajęć uczestników projektu. 
Posiłek powinien być w formie ciepłego dania obiadowego wraz z napojem. Obiad dla każdego uczestnika powinien być podany na ciepło w pojemniku termoizolacyjnym (posiadającym stosowny atest), z kompletem sztućców i serwetek. Należy zadbać o zróżnicowane menu składające się z posiłków dostarczających podstawowych wartości odżywczych. 

Posiłek powinien składać się z: 

-  Ziemniaki lub ryż lub makaron lub kasza gryczana - 180 gram, 

-  Sztuka mięsa bez sosu 150 gram lub sztuka mięsa z sosem 160 gram lub kotlet schabowy 100 gram lub kotlet z piersi kurczaka w panierce 150 gram lub ryba bez panierki 150 gram lub ryba z panierką 170 gram lub udziec z kurczaka 150 gram lub kotlet mielony 150 gram lub pulpety 150 gram lub gołąbki 250 gram lub gulasz potrawka 250 gram, 

-  Surówka warzywna sezonowa 100 gram lub warzywa gotowane 150 gram 

-  Napój 200ml.
Składnik mięsny dania gorącego nie może się powtórzyć w ciągu tygodnia.
Wykonawca odpowiada za przygotowanie i transport przedmiotu zamówienia zgodnie z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia zbiorowego, dostarcza posiłki do miejsca spożycia zapewniając utrzymanie właściwej jakości i temperatury. Przygotowywanie posiłków odbywać się musi wyłącznie na bazie pełnowartościowych produktów wysokiej jakości oraz produktów posiadających stosowne atesty, świadectwa, protokoły badań itp., zgodne z określonymi normami. Zamawiający zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostępu do wszystkich atestów na surowce, urządzenia, sprzęt, naczynia, opakowania wykorzystywane w procesie przygotowywania i transportu posiłków.
Do zadań Wykonawcy należy również obsługa i zapewnienie odbioru odpadów pokonsumpcyjnych (pojemników termoizolacyjnych, sztućców) po posiłku.
Zamawiający zastrzega możliwość zmiany ilości dostarczonych posiłków (zmniejszenia) w zależności od faktycznie istniejących potrzeb – poprzez telefoniczną informację najpóźniej do godz. 10:00 w dniu planowanego dnia posiłku.
Wykonawca zobowiązuje się do wykonania umowy z najwyższą starannością i zachowaniem wymogów sanitarnych. Jednocześnie oświadcza, iż osoby zatrudnione przy przygotowywaniu i dostarczaniu posiłków posiadają aktualne karty zdrowia.

Otrzymanie posiłków będzie potwierdzana pisemnie przez upoważnione osoby.

Rozliczenie nastąpi za rzeczywistą ilość dostarczonych posiłków. Ceny zaoferowane przez Wykonawcę o ofercie przetargowej nie ulegną zmianie przez okres obowiązywania umowy. 
Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych.

Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

Zamawiający nie przewiduje dokonywania zamówień uzupełniających.

Zamawiający nie zamierza zawrzeć umowy ramowej.

Zamawiający nie przewiduje organizowania aukcji elektronicznej.
Kod CPV: 
55.30.00.00-3 Usługi restauracyjne i dotyczące podawania posiłków 

55.32.00.00-9 Usługi podawania posiłków
55.32.10.00-6 Usługi przygotowywania posiłków 
55.52.12.00-0 Usługi dowożenia posiłków

4. Termin i miejsce wykonania zamówienia:
Zamówienie będzie realizowane maj – listopad 2011.
Zajęcia odbywać się będą od poniedziałku do piątku w:
- Hufiec Pracy Końskie

- Hufiec Pracy Pińczów

- Hufiec Pracy Kielce
5. Warunki udziału w postępowaniu:

O zamówienie mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

a) posiadają uprawnienia do wykonania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

b) posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie

c) dysponują odpowiednim potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

d) znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,

e) nie podlegają wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia.

Na potwierdzenie Oferent przedłoży:

- oświadczenie Wykonawcy, że nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ustawy PZP i spełnia warunki określone a art. 22 pkt. 1 ustawy PZP, stanowiący załącznik nr 2 do SIWZ,
- aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt. 2 ustawy, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia.

- oświadczenie Wykonawcy, że nie zalega z opłacaniem podatków, opłat oraz składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne

W przypadku wnoszenia oferty wspólnej przez dwa lub więcej podmioty gospodarcze (konsorcja/spółki cywilne) oferta musi spełniać wymagania określone w art. 23 ustawy Prawo Zamówień Publicznych.

6. Informacje dotyczące oceny spełnienia warunków udziału w postępowaniu:

Ocena spełnienia warunków szczegółowych nastąpi na postawie przedstawionych przez wykonawcę kompletu dokumentów. Zamawiający przy ocenie spełnienia warunków udziału w postępowaniu zastosuje formułę spełnia/nie spełnia. Nie spełnienie chociażby jednego z warunków udziału w postępowaniu skutkować będzie wykluczeniem Wykonawcy z postępowania. Ofertę wykonawcy wykluczonego uzna się za odrzuconą.

Z załączonych dokumentów winno wynikać jednoznacznie, iż Wykonawca wymagane warunki spełnia.

7. Sposób porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcą:

Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzi się pisemnie w języku polskim. Zamawiający dopuszcza przekazywanie oświadczeń, wniosków, zaświadczeń oraz informacji faksem lub drogą elektroniczną. Zamawiający lub Wykonawca na żądanie drugiej strony niezwłocznie potwierdza fakt otrzymania oświadczenia, wniosku, zaświadczenia.

Numer faksu zamawiającego: 41/ 343 15 55.

Poczta elektroniczna: swietokrzyska@ohp.pl.

W uzasadnionych przypadkach Zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść SIWZ. Dokonaną zmianę specyfikacji Zamawiający przekaże niezwłocznie wszystkim Wykonawcom, którym przekazano specyfikację i zamieści ją na stronie internetowej.

Osobami uprawnionymi do kontaktowania się z Wykonawcami są:
Lucyna Brelska – Kierownik Programów Unijnych 

Sylwia Zubek – Specjalista ds. zamówień publicznych.

Nie udziela się żadnych ustnych i telefonicznych informacji, wyjaśnień czy odpowiedzi na kierowane do Zamawiającego zapytania w sprawach wymagających zachowania pisemności postępowania.

8. Wymagania dotyczące Wadium:

W postępowaniu nie przewiduje się wnoszenia wadium.

9. Termin związania ofertą:

Wykonawca jest związany ofertą przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

10. Zawartość oferty oraz sposób jej przygotowania:

Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę na każdą część. Oferta musi zawierać:

- wypełniony formularz ofertowy,
- oświadczenie Wykonawcy, że nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24   ustawy PZP i spełnia warunki określone a art. 22 pkt. 1 ustawy PZP,

- podpisany wzór umowy,

- aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt. 2 ustawy, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia,
- oświadczenie Wykonawcy, że nie zalega z opłacaniem podatków, opłat oraz składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne.

Wszystkie dokumenty składane z ofertą muszą mieć formę oryginału albo kserokopii potwierdzonej za zgodność z oryginałem na każdej stronie zawierającej treść przez Wykonawcę (osobę/osoby upoważnioną do reprezentacji wykonawcy) lub pełnomocnika.
W przypadku pełnomocnictwa, do oferty dołączane jest ono w oryginale albo kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez notariusza.
Oferta musi być sporządzona w języku polskim, w sposób czytelny. Ewentualne poprawki w tekście oferty musza być naniesione w czytelny sposób i parafowane przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy i składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy.

Zaleca się, aby strony oferty były trwale ze sobą połączone.

Wykonawcy ponoszą wszelkie koszty z przygotowaniem i złożeniem oferty. Ofertę podpisaną przez osobę upoważnioną do reprezentowania firmy i zaciągania zobowiązań, wraz ze wszystkimi załącznikami na ponumerowanych stronach, należy umieścić w zaklejonej kopercie, opatrzonej danymi Wykonawcy oraz opisem: „Oferta na realizację usługi gastronomicznej polegającej na  żywieniu  uczestników  projektu „Szkolenie – Praktyka – Zatrudnienie – Rozwój IV” finansowanej ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego POKL Priorytet 1, Działanie 1.3, Poddziałanie 1.3.3 zgodnie z umową nr UDA-POKL.01.03.03-00-058/11 – nie otwierać przed dniem 20.05.2011 do godz. 12.00”

Dla uzyskania ważności oferta musi zawierać wszystkie wymagane w SIWZ dokumenty.

11. Miejsce i termin składania ofert:

Oferty należy składać w siedzibie Zamawiającego:

Świętokrzyska Wojewódzka Komenda OHP w Kielcach, ul. Sienkiewicza 36, Kielce, sekretariat, do dnia 20.05.2011 do godz. 12.00.

Otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego, dnia 20.05.2011 o godz. 12.30.

12. Opis sposobu obliczenia ceny:

Oferowana cena to wartość brutto, obejmująca wszystkie rabaty i upusty, określona do dwóch miejsc po przecinku, zawierająca:

- wartość netto oferowanego przedmiotu

- podatek VAT

- koszty transportu

- 30 dniowy termin płatności
- wszelkie koszty związane  z realizacją przedmiotu zamówienia, uwzględniając wszystkie wymogi, o których mowa w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.

Wartość zamówienia do oceny kryterium to wartość brutto zamówienia. Każdy z Wykonawców może zaproponować tylko jedną cenę i nie może jej zmieniać. Nie prowadzi się negocjacji w sprawie ceny. W celu możliwości dokonania wyboru i zachowania zasady uczciwej konkurencji zamawiający wymaga, aby Oferenci wycenili przedmiot zamówienia z należytą starannością.

Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, który zaoferował najniższą cenę.

W sytuacji, gdy Zamawiający nie będzie mógł dokonać wyboru oferty najkorzystniejszej ze względu na to, że zostały złożone oferty o takiej samej cenie, wezwie on Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w określonym przez niego terminie ofert dodatkowych.
13. Kryteria oceny ofert:

Oceny oferty będzie dokonywała Komisja Przetargowa.

Oferty będą oceniane w dwóch etapach:

- ocena w zakresie wymagań formalnych i kompletności oferty

- ocena merytoryczna według kryterium: cena.




cena minimalna

Wartość punktowa ceny= ----------------------------------- x 100





cena oferty badanej 

14. Warunki zawarcia umowy:

Wybranemu Wykonawcy Zamawiający wskaże termin i miejsce podpisania umowy.

Warunki przyszłej umowy zawiera załączony do SIWZ załącznik Nr 3.

Zamawiający nie zamierza zawrzeć umowy ramowej.

15. Środki ochrony prawnej:

Środki ochrony prawnej przysługują Wykonawcy a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego Zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustaw PZP zgodnie z działem VI.

16. Załączniki do SIWZ:

a) Formularz ofertowy – załącznik NR 1
b) oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu – zał. Nr 2
c) wzór umowy – zał. Nr 3
Załącznik Nr 1

Dane dotyczące Wykonawcy

Nazwa:
................................................

Siedziba:
................................................

Imię Nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy…………..……


Adres poczty elektronicznej: 
................................................


Strona internetowa:

................................................


Numer telefonu:

           ................................................ 

Numer faksu:

           ................................................


Numer NIP:


................................................

FORMULARZ  OFERTOWY 

W odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na Usługę wyżywienia uczestników projektu „Szkolenie – Praktyka – Zatrudnienie - Rozwój IV”  współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
Oferujemy wykonanie zamówienia:
1. Żywienie uczestników projektu w Hufcu Pracy w Kielcach:
………………….. X …30….. X …88……=……………………….

Cena brutto za 1 obiad x ilość uczestników x ilość dni żywieniowych = cena brutto za żywienie
2. Żywienie uczestników projektu w Hufcu Pracy w Końskich:

………………….. X …20….. X .…68……=……………………….

Cena brutto za 1 obiad x ilość uczestników x ilość dni żywieniowych = cena brutto za żywienie

3. Żywienie uczestników projektu w Hufcu Pracy w Pińczowie:
………………….. X …20….. X ….49……=……………………….

Cena brutto za 1 obiad x ilość uczestników x ilość dni żywieniowych = cena brutto za żywienie                   
· oświadczamy, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty wykonania zamówienia, które poniesie Wykonawca oraz w toku realizacji zamówienia nie ulegnie zmianie;

· oświadczamy, że uzyskaliśmy od Zamawiającego wszelkie informacje niezbędne do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w SIWZ;

· oświadczamy, że zapoznaliśmy się z SIWZ i istotnymi postanowieniami umowy i nie wnosimy żadnych zastrzeżeń oraz uznajemy się za związanych określonymi w niej zasadami postępowania, przez okres 30 dni od daty otwarcia ofert;

· oświadczamy, że oferowany przedmiot zamówienia zgodny jest z wymaganiami i warunkami opisanymi przez Zamawiającego w SIWZ;

· oświadczamy, że zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy na warunkach, w miejscu i terminie określonym przez Zamawiającego;

· oświadczamy, że jesteśmy (jestem) upoważnieni do reprezentowania Wykonawcy;

-     oświadczamy, że wszystkie kartki naszej oferty łącznie ze wszystkimi załącznikami są                                       ponumerowane i cała oferta składa się z .............  kartek

Załącznikami do niniejszej oferty są:

1. Formularz cenowy – zał. nr 1

2. Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu – zał.  nr 2
3. Podpisany wzór umowy – zał. nr 3
..........................................................................................

...........................................................................................

...........................................................................................

   …………………                                                 ………………………………………….

  (Miejscowość, data)                                                   (Podpis/y osoby/osób upoważnionych









do reprezentowania Wykonawcy)

                                                                                           Załącznik Nr 2

OŚWIADCZENIE

o spełnieniu warunków z art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych 

Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na

Wyżywienie uczestników projektu Szkolenie – Praktyka – Zatrudnienie - Rozwój IV

ja (imię i nazwisko) 
. 


reprezentując firmę (nazwa firmy) 
. 


jako - upoważniony na piśmie, lub wpisany w rejestrze 
. 

w imieniu reprezentowanej przeze mnie firmy oświadczam, że: 

1. posiadamy uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień; 

2. posiadamy niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz: 

a) dysponujemy potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia; * 
b) nie dysponujemy potencjałem technicznym i/lub osobami zdolnymi do wykonania zamówienia, ale przedstawiamy pisemne zobowiązanie innych podmiotów do udostępnienia potencjału technicznego i/lub osób zdolnych do wykonania zamówienia; * 
3. znajdujemy się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia; 

4. nie podlegamy wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych.

Uwaga! 

* niepotrzebne skreślić 

Miejscowość 
, data 
. 

           






       ….……………………………………

   (pieczęć i podpis wykonawcy) 
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Załącznik Nr 3




U M O W A  Nr  … /2011
zawarta dnia ……...2011 r. w Kielcach, w wyniku przeprowadzonego postępowania o zamówienie publiczne, w trybie przetargu nieograniczonego – art. 39  ustawy  Prawo Zamówień Publicznych
pomiędzy: 

Świętokrzyską Komendą Ochotniczych Hufców Pracy w Kielcach, 

z siedzibą : w Kielcach, ul. Sienkiewicza 36, 25-507 Kielce

NIP: 657-21-04-695

reprezentowaną przez:

Jerzego Górskiego – Wojewódzkiego Komendanta OHP

zwaną dalej „Zamawiającym”

a
………………………………………………
NIP:  ……………………. Regon: ………………………
reprezentowanym przez:

……………………………
zwanym dalej „Wykonawcą”.

Przedmiotem umowy jest realizacja usługi gastronomicznej polegającej na  żywieniu  uczestników  projektu „Szkolenie – Praktyka – Zatrudnienie – Rozwój IV” finansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego POKL Priorytet 1, Działanie 1.3, Poddziałanie 1.3.3 zgodnie z umową nr UDA-POKL.01.03.03-00-058/11.
§ 1

1. Przedmiotem umowy jest usługa wyżywienia w formie cateringu w okresie …………..– 10.11.2011 r. na terenie bazy jednostek Zamawiającego realizujących projekt pt. „Szkolenie – Praktyka – Zatrudnienie – Rozwój IV edycja” 
2. Przez usługę cateringową należy rozumieć przygotowanie i dostarczenie posiłków dla uczestników projektu, wywóz pozostałych resztek posiłków oraz pozostałych naczyń z pomieszczenia, w którym odbywało się żywienie. 
3. Usługa cateringowa, o której mowa wyżej świadczona będzie w dni powszednie w godzinach od 12:00 do 17:00 w okresie obowiązywania umowy, a konkretna godzina podania posiłku będzie przedstawiona przez Zamawiającego po ustaleniu szczegółowych miesięcznych harmonogramów żywienia. W niektórych grupach dniem żywieniowym może być również sobota, o czym Wykonawca zostanie poinformowany w szczegółowym miesięcznym harmonogramie żywienia.






§ 2
1. Usługą obejmuje się ogółem …….. osób, w tym ….. grupę/y  realizujących projekt w …………………(nazwa jednostki).  
2. Termin realizacji usługi zgodnie z zawartą umową wyznacza się na okres od …………..r. do 10.11.2011 r.
3. Osobą wyznaczoną do kontaktów z ramienia jednostki, w której odbywa się szkolenie jest:………………………..

4. Osobą wyznaczoną do kontaktów z ramienia Wykonawcy jest:……………………….
§ 3

1. Posiłek, o którym mowa w § 1 ust. 2 ma składać się z: 

a. Ziemniaki lub ryż lub makaron lub kasza gryczana - 180 gram, 

b. Sztuka mięsa bez sosu 150 gram lub sztuka mięsa z sosem 160 gram lub kotlet schabowy 100 gram lub kotlet z piersi kurczaka w panierce 150 gram lub ryba bez panierki 150 gram lub ryba z panierką 170 gram lub udziec z kurczaka 150 gram lub kotlet mielony 150 gram lub pulpety 150 gram lub gołąbki 250 gram lub gulasz potrawka 250 gram, 

c. Surówka warzywna sezonowa 100 gram lub warzywa gotowane 150 gram 

d. Napój 200ml
2. Danie gorące poporcjowane na każdego uczestnika powinno być podane na ciepło w pojemnikach termoizolacyjnych z kompletem sztućców jednorazowych i serwetek. 

3. Składnik mięsny dania gorącego nie może się powtórzyć w ciągu tygodnia. 

4. Do każdego z napojów powinny być podane oddzielne naczynia jednorazowe.
5. Posiłki muszą być przygotowane z zachowaniem zasad racjonalnego żywienia, dobrze zbilansowane pod względem zawartości podstawowych składników odżywczych (osoby korzystające z wyżywienia są w wieku 15 – 24 lat). 

6. Wykonawca powinien przygotować posiłek zgodnie z obowiązującymi przepisami dotyczącymi zbiorowego żywienia. 

§ 4

1. Wykonawca zobowiązany jest do zabrania naczyń oraz resztek posiłku po pół godzinie od momentu przywiezienia posiłku. 

2. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamówienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia. 

§ 5
1. Zamawiający zastrzega możliwość zmiany ilości dostarczonych posiłków (zmniejszenia) w zależności od faktycznie istniejących potrzeb – poprzez telefoniczną informację najpóźniej do godz. 10:00 w dniu planowanego dnia posiłku.
2. Dopuszcza się możliwość przesunięcia ilości posiłków w poszczególnych miesiącach z uwagi na nieprzewidziane trudności wynikające ze zmian w planie zajęć uczestników projektu. 

3. Niepełna dostawa i realizacja zamówienia lub wykonana niezgodnie ze złożoną ofertą uznawana jest za niewykonaną w całości. 

§ 6
1. Strony ustalają cenę jednostkową za posiłek w wysokości …….. zł brutto (słownie:………). 

2. Zamawiający  pokryje koszty żywienia w maksymalnej wysokości ……..zł brutto (słownie: …………………..) 

3. Odpłatność za żywienie uczestników projektu będzie dokonana przez Zamawiającego po wystawieniu faktury/rachunku przez Wykonawcę w terminie 30 dni od otrzymania faktury/rachunku bądź po otrzymaniu przez Zamawiającego środków finansowych z rezerwy celowej budżetu państwa. 

4. Zamawiający zobowiązuje się dokonać zapłaty za faktyczne ilości przywiezionych posiłków, wskazanych w fakturze/rachunku.

5. Faktura ma być wystawiana  zgodnie z ustaleniami  Zamawiającego (preliminarzem obowiązującym Zamawiającego).
6. Treść faktury powinna brzmieć wg poniższego wzoru: 

„Usługa wyżywienia uczestników projektu „Szkolenie - Praktyka - Zatrudnienie - Rozwój IV    z kat……, grupy …… w ……/nazwa jednostki OHP za miesiąc …………… 2011 r. zgodnie z umową nr …………….. z dnia ................................”
7. Do faktury musi być dołączane „Menu z każdego dnia żywieniowego w danym miesiącu z podaną gramaturą.
§ 7
Zamawiający może odstąpić od Umowy w następujących przypadkach:

1. Nie pozyskania uczestników kursu do udziału w Projekcie.
2. Zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy (art. 145 ustawy Prawo zamówień publicznych).
3. Stwierdzenia trzech przypadków braku dostawy lub nienależytego wykonania umowy.
§ 8
1. W przypadku nie wykonania bądź nienależytego wykonania umowy przez Wykonawcę Zamawiający  może  naliczyć karę umowną w następujących wysokościach:

a) za zwłokę w świadczeniu usługi - 0,2 % wynagrodzenia o jakim  mowa w § 6  ust. 2 niniejszej umowy - za każdy dzień zwłoki, 

b)   za świadczenie usługi o obniżonej jakości – 500 zł za każdy przypadek,

c)  za rozwiązanie Umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie  Wykonawcy –  20 % wynagrodzenia, o którym mowa w § 6 ust.2  n/n umowy.  
2. O nałożeniu kary umownej, jej wysokości i podstawie jej nałożenia Zamawiający będzie informował Wykonawcę pisemnie w terminie 7 dni od zaistnienia zdarzenia stanowiącego podstawę nałożenia kary.
3. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych Kodeksu Cywilnego jeżeli wartość powstałej szkody przekroczy wysokość kary umownej.
§ 9




§ 8

1. W sprawach nie uregulowanych tą umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu Cywilnego oraz przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych.

2. Integralną częścią niniejszej umowy stanowi oferta cenowa.
3. Spory mogące wyniknąć na tle stosowania niniejszej umowy, strony poddają rozstrzygnięciu Sądu właściwemu dla siedziby Zamawiającego.

§ 10
Umowa została sporządzona w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

WYKONAWCA:                                                                                      ZAMAWIAJĄCY:
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