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Projekt współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego

POA: 271/44/2011
Zapytanie ofertowe
Dotyczy zamówienia publicznego o wartości nieprzekraczającej 14000 euro.

Świętokrzyska Wojewódzka Komenda OHP w Kielcach zwraca się z uprzejmą prośbą o przedstawienie oferty cenowej na wyżywienie uczestników trakcie zajęć dydaktycznych,  realizowanych w związku z realizacją projektu „Nasza Przyszłość 3”, współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.
Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa polegająca na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu posiłku dla 10 uczestników projektu, tj. młodzieży w wieku 15-17 lat, przez 30 dni, od maja do czerwca.
Posiłki będą dostarczane od poniedziałku do soboty w godzinach popołudniowych, od 12:00 do 17:00, a konkretna godzina podania posiłku będzie przedstawiona przez Zamawiającego po ustaleniu szczegółowych harmonogramów żywienia. Posiłki należy dostarczyć do miejsca wyznaczonego przez Zamawiającego, tj. 13-3 HP w Kielcach, ul. Paderewskiego 31.

Posiłek powinien być w formie ciepłego dania obiadowego wraz z napojem. Obiad dla każdego uczestnika powinien być podany na ciepło w pojemniku termoizolacyjnym (posiadającym stosowny atest), z kompletem sztućców i serwetek. Należy zadbać o zróżnicowane menu składające się z posiłków dostarczających podstawowych wartości odżywczych. 

Posiłek powinien składać się z:

- ziemniaki, ryż, makaron lub kasza – 200gr

- surówka warzywna sezonowa 100gr lub warzywa gotowane 150gr
- sztuka mięsa bez sosu 170gr, sztuka mięsa z sosem 190gr, kotlet schabowy 100gr, kotlet z piersi kurczaka w panierce 170gr,  ryba bez panierki 150gr, ryba z panierką 170gr,  udziec z kurczaka 170gr lub kotlet mielony 150gr, pulpety 150gr, gołąbki 200gr lub gulasz potrawka 200gr 
- napój 200 ml.

Składnik mięsny dania gorącego nie może się powtórzyć w ciągu tygodnia.
Wykonawca odpowiada za przygotowanie i transport przedmiotu zamówienia zgodnie z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia zbiorowego, dostarcza posiłki do miejsca spożycia zapewniając utrzymanie właściwej jakości i temperatury. Przygotowywanie posiłków odbywać się musi wyłącznie na bazie pełnowartościowych produktów wysokiej jakości oraz produktów posiadających stosowne atesty, świadectwa, protokoły badań itp., zgodne z określonymi normami. 

Do zadań Wykonawcy należy również obsługa i zapewnienie odbioru odpadów pokonsumpcyjnych (pojemników termoizolacyjnych, sztućców) po posiłku.

Zamawiający przewiduje, że dzienna liczba posiłków wynosić będzie 10. Jednocześnie Zamawiający zastrzega możliwość zmiany ilości dostarczonych posiłków (zmniejszenia) w zależności od faktycznie istniejących potrzeb – poprzez telefoniczną informację najpóźniej do godz. 10:00 w dniu planowanego dnia posiłku.

Otrzymana ilość posiłków będzie potwierdzana pisemnie przez upoważnione osoby.

Rozliczenie nastąpi za rzeczywistą ilość dostarczonych posiłków. 

Wykonawca przygotowuje i dostarcza posiłki własnym transportem i na własny koszt pod wskazany adres.
Ofertę należy złożyć w sekretariacie ŚWK OHP w Kielcach, ul. Sienkiewicza 36 lub wysłać mailem na adres: swietokrzyska@ohp.pl, faksem: 41/343 13 55, w terminie do 12.05.2011 do godz.: 12:00.
Więcej informacji można uzyskać w Pionie Merytorycznym, tel.: 41/345 00 21 wew. 24. Osoba do kontaktu: Anna Nowak.
Pieczęć Wykonawcy
FORMULARZ OFERTOWY
Dane dotyczące Wykonawcy

Nazwa:
................................................

Siedziba:
................................................


Imię Nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy…………..………

Adres poczty elektronicznej: 
................................................



Strona internetowa:

................................................



Numer telefonu:

           ................................................ 


Numer faksu:

           ................................................


Numer NIP:


................................................

Nawiązując do zapytania ofertowego na wyżywienie uczestników projektu „Nasza Przyszłość 3”, współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.
Oferujemy wykonanie usługi objętej zamówieniem w cenie brutto:…….. za 1 posiłek
Oświadczamy, ze zapoznaliśmy się z przedmiotem zamówienia i nie wnosimy do niego żadnych zastrzeżeń.
Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z istotnymi dla zamawiającego warunkami oferty i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zwarcia umowy na określonych warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
Kielce, dn. ………………….
………………………


Podpis osoby upoważnionej
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U M O W A  Nr  … /2010
zawarta dnia ……...2011 r. w Kielcach, 

w związku z realizacją projektu „Nasza Przyszłość 3”, współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.

pomiędzy: 

Świętokrzyską Komendą Ochotniczych Hufców Pracy w Kielcach, 

z siedzibą : w Kielcach, ul. Sienkiewicza 36, 25-507 Kielce

NIP: 657-21-04-695

reprezentowanym przez:

Jerzego Górskiego – Wojewódzkiego Komendanta OHP

zwanym  dalej „Zamawiającym”

a
………………………………………………
NIP:  ……………………. Regon: ………………………
reprezentowanym przez:

……………………………
zwanym dalej „Wykonawcą”.







§ 1

Przedmiotem umowy jest realizacja usługi gastronomicznej polegającej na  żywieniu  uczestników  projektu „Nasza przyszłość 3” finansowanego z Unii Europejskiej ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach POKL Priorytet 1, Działanie 1.3, Poddziałanie 1.3.3 zgodnie z umową nr UDA-POKL.01.03.03-00-059/11.







§ 2

1. Przedmiotem umowy jest zapewnienie wyżywienia dla 10 uczestników  w/w projektu w Kielcach w terminie od ……..2011 r. do ……..2011 r.

2. Wyżywienie  składać się będzie z gorącego posiłku obejmującego jeden posiłek  dziennie dla każdego uczestnika projektu będącego w danym dniu na zajęciach, napój (sok/kompot) – zgodna z wymogami zawartymi w Zapytaniu Ofertowym.
3. Przygotowywanie posiłków odbywać się musi wyłącznie na bazie pełnowartościowych produktów wysokiej jakości oraz półproduktów, posiadających stosowne atesty, świadectwa, protokoły badań, itp. oraz zgodnie z określonymi normami żywienia.

4. Jakość posiłków ( w tym produktów używanych do ich sporządzenia) i procedury Wykonawcy powinny być zgodne z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia.
5. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania umowy z najwyższą starannością i zachowaniem wymogów sanitarnych.

Jednocześnie oświadcza, iż osoby zatrudnione przy przygotowywaniu i dostarczaniu posiłków posiadają aktualne karty zdrowia.
6. Do zadań Wykonawcy należy również obsługa i zapewnienie odbioru odpadów pokonsumpcyjnych: pojemników termoizolacyjnych, sztućców.
7. Posiłki będą dostarczane od poniedziałku do soboty w godzinach popołudniowych, od 12:00 do 17:00, a konkretna godzina podania posiłku będzie przedstawiona przez Zamawiającego po ustaleniu szczegółowych harmonogramów żywienia.
           





§ 3

1. Dzienna stawka brutto za posiłek dla 1-go uczestnika projektu wynosi  ……. zł

(słownie złotych: …………………)

2. Wynagrodzenie za cały przedmiot zamówienia nie może przekroczyć kwoty ………………………. zł brutto 

(słownie złotych: …………………………………………)

3. Zamawiający zobowiązuje się dokonać zapłaty za faktyczne ilości dostarczonych posiłków na podstawie faktury VAT przelewem na konto bankowe Wykonawcy wskazane w fakturze. Faktury (każda na poszczególny moduł- łącznie trzy) mają być wystawiana  zgodnie z ustaleniami  Zamawiającego (preliminarzem obowiązującym Zamawiającego). 
4. Zamawiający zastrzega możliwość zmiany ilości dostarczonych posiłków (zmniejszenia) w zależności od faktycznie istniejących potrzeb najpóźniej do godz. 10:00 w dniu planowanego dnia posiłku.
5. Podstawą do wystawienia faktury jest potwierdzona ilość wydanych posiłków. 
6. Zapłata za fakturę nastąpi po otrzymaniu środków finansowych z rezerwy celowej budżetu środków europejskich i budżetu państwa.

7. Wykonawca nie będzie obciążał Zamawiającego odsetkami za zwłokę, jeżeli zwłoka ta nie powstała z naszej winy. 

§ 4

Zamawiający może odstąpić od Umowy w następujących przypadkach:

- Nie pozyskania uczestników kursu do udziału w Projekcie.
- Zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy (art. 145 ustawy Prawo zamówień publicznych).
§ 5
W przypadku nie wykonania bądź nienależytego wykonania umowy przez Wykonawcę Zamawiający  może  naliczyć karę umowną w następujących wysokościach:

a) za zwłokę w świadczeniu usługi - 0,2 % wynagrodzenia o jakim  mowa w § 3  ust. 2 niniejszej umowy - za każdy dzień zwłoki, 

b)   za świadczenie usługi o obniżonej jakości – 500 zł za każdy przypadek,

c)  za rozwiązanie Umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie  Wykonawcy –  20 % wynagrodzenia, o którym mowa w § 3 ust.2  n/n umowy.  
O nałożeniu kary umownej, jej wysokości i podstawie jej nałożenia Zamawiający będzie informował Wykonawcę pisemnie w terminie 7 dni od zaistnienia zdarzenia stanowiącego podstawę nałożenia kary.
Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych Kodeksu Cywilnego jeżeli wartość powstałej szkody przekroczy wysokość kary umownej.
§ 6





§ 8

1. W sprawach nie uregulowanych tą umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu Cywilnego.

2. Integralną częścią niniejszej umowy stanowi oferta cenowa oraz Zapytanie Ofertowe.
3. Spory mogące wyniknąć na tle stosowania niniejszej umowy, strony poddają rozstrzygnięciu Sądu właściwemu dla siedziby Zamawiającego.

§ 7

Umowa została sporządzona w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

WYKONAWCA:                                                                                      ZAMAWIAJĄCY:
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